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3) Auf den Marktplitzen diirfen nur Fahrzeuge abgestellt

werden, die aufgrund ihres speziellen Aufbaus fiir einen Ver-
kauf am Fahrzeug als mobile Verkaufseinrichtung ausge-
riistet sind und als solche geniitzt werden.

§24
, (1) Die Verkaufsstinde miissen durch entsprecheﬁde Ab-
stinde bzw. durch Winde so getrennt sein, dal eine gegen-

seitige Beeintrichtigung der Lebensmittel ausgeschlossen ist.

2) Unverpackte, leicht verderbliche Lebensmittel wie
Fleisch und Fleischwaren, Fischwaren, Wild ohne Decke, ge-
rupftes Gefliigel, Konditoreiwaren u. a. diirfen nur in Ver-
kaufseinrichtungen  vorrdtig gehalten und angeboten werden,
die allseitig von festen Wéanden umschlossen sind. Die Ver-
kaufseinrichtungen  miissen  sinngemdB die  Vorschriften des
§ 14 erfiillen.

§25

(1)  Marktplitze miissen gepflastert’, betoniert,

oder gleichwertig befestigt sein.

asphaltiert

(2) In Markthallen mufl eine ausreichende Beleuchtung so-
wie Be- und Entliiftung vorhanden sein. Die Wénde der Ver-
kaufsstinde miissen bis zu einer Hohe von 1,60 m abwaschbar
sein.

(3) Marktplitze und Markthallen sind nach Beendigung der
Betriebszeit griindlich zu reinigen und zu spiilen. Hierzu miis-
sen  ausreichend  Wasserentnahmestellen und  Entwésserungs-
anlagen vorhanden sein. Fir die griindliche Reinigung mit
Wasser muB3 der FuBboden ausreichendes Gefille zu den Ab-
fluBsffnungen haben. »

(4) Abfille und Mill sind umgehend, jedoch mindestens
nach Beendigung der Betriebszeit, zu beseitigen. Zur Beseiti-
gung von Abfillen dienende Behilter der Verkaufseinrich-

tungen miissen abgedeckt sein und ihren Standplatz entweder
in einem getrennten Raum oder auflerhalb der Markthalle
haben. Die Standplitze und Behdlter sind sauber zu halten

und erforderlichenfalls zu desinfizieren.

(5) Auf Marktplitzen und in Markthallen miissen sanitire
Anlagen gemidll § 21 Absdtze 4 bis 6 vorhanden sein. Diese
Festlegung entfillt fiir Marktplitze, sofern in unmittelbarer
Nihe fiir Werktitige und Besucher getrennt oOffentliche Toi-
letten in ausreichender Anzahl genutzt werden konnen. Hin-
sichtlich der Reinhaltung der sanitiren Ré&ume gelten die
Festlegungen des § 22.

§26
Gaststitten

<l) In Gaststitten diirfen Speisen und Getrdnke, die von den

Giésten nicht restlos verzehrt wurden bzw. im EB- oder Trink-
geschirr als Reste verblieben sind oder von den Giésten be-
rihrt  wurden, nicht mehr als Lebensmittel verwendet wer-
den. Sie gelten als verdorben im Sinne des Lebensmittelge-
setzes.

(2) In Gaststitten dirfen- Hunde und andere Tiere grund-
sdtzlich nicht mitgebracht werden.

(3) Das Mitbringen von Hunden ist gestattet

— in Einrichtungen, deren Gaststittenbetrieb auBerhalb ge-

schlossener Rdume stattfindet,
— in Einrichtungen ohne bzw. mit geringem Speiseangebot,
— sofern es sich um Fiihrhunde blinder Personen handelt so-

wie
— in Bahnhofsgaststitten, sofern ein unbewirtschafteter

Warteraum auf dem Bahnhof nicht vorhanden ist.
Sind mehrere Gastriume vorhanden, ist festzulegen, in welche
Riume Hunde mitgebracht werden koénnen. Hunde sind kurz
an der Leine zu fiihren bzw. kurz anzuleinen und so zu hal-
ten, daBl sie weder mit Lebensmitteln noch mit Gegenstinden,
die fiir oder bei der Bedienung der Géste verwendet werden,

in  Berithrung kommen. Das Fiittern und Trénken der Tiere
im Gastraum ist nicht gestattet.

“4) Kranke, schlecht gepflegte, bosartige oder unruhige
Hunde missen nach Aufforderung durch ~das Personal aus

der gastronomischen Einrichtung entfernt werden.

5) Vom  Kreistierarzt — genehmigte  Tierausstellungen und
sonstige Veranstaltungen mit Tieren dirfen, sofern geeignete
Raume nicht vorhanden sind, mit Zustimmung der zustin-
digen  Staatlichen = Hygieneinspektion in  Gastriumen  und
Einrichtungen, die nicht stindig der Gemeinschaftsverpflegung
oder der Offentlichen Gastronomie dienen, durchgefiihrt wer-
den. In diesem- Falle ist vor der Veranstaltung das bewegliche
Inventar aus den Rdumen zu entfernen. Nach Abschluf sind
die dafir genutzten Réume griindlich zu liften, zu reinigen
und zu desinfizieren. Gegebenenfalls ist eine Schédlingsbe-
kdmpfung  durchzufiihren. In  Einrichtungen der Volksbildung
diirfen  Tierausstellungen  oder  Veranstaltungen mit  Tieren
nicht durchgefiihrt werden.

§27
Beanstandete Lebensmittel

1) Verdorbene und  hygienewidrige
solche, deren Verzehr die menschliche
kann, miissen bis zur Entscheidung {iiber ihren weiteren Ver-
bleib so aufbewahrt werden, dal eine nachteilige Beeinflus-
sung einwandfreier Lebensmittel und eine Verwechslung so--
wie eine unbefugte Entnahme ausgeschlossen sind.

Lebensmittel  oder
Gesundheit schéddigen

(2) Eine Riickgabe verdorbener Lebensmittel aus dem Ein-
zelhandel an den GroBhandel bzw. an einen Verarbeitungs-
oder den Herstellerbetrieb ist grundsétzlich nicht zuldssig.

(3) Vom Biirger reklamierte Lebensmittel diirfen nicht wei-

ter verkauft werden. Sie gelten als verdorben dm Sinne des
Lebensmittelgesetzes.
§28
Ausnahmen
Hygienisch  vertretbare =~ Abweichungen von den Festlegun-

gen dieser Durchfilhrungsbestimmung sind in Einzelfdllen fir

einen befristeten Zeitraum nur nach Zustimmung der zustéin-
digen  Staatlichen  Hygieneinspektion  bzw. der  Verkehrs-
Hygieneinspektion des Medizinischen Dienstes des Verkehrs-

wesens der DDR, soweit Belange des Veterindrwesens beriihrt

werden, in  Abstimmung mit der zustindigen Veterindr-
Hygieneinspektion zuldssig.
§29
Schlufibestimmungen

(1) Diese Anordnung tritt am 1. Méarz 1986 in Kraft.

(2) Gleichzeitig treten aufler Kraft:

— die Anordnung vom 25. August 1956 iiber die Behandlung
von Lebensmitteln im Lebensmittelverkehr (GBlL. I Nr. 86
S. 788),

— die Anordnung Nr. 2 vom 12. April 1957 iiber die Behand-
lung von Lebensmitteln im Lebensmittelverkehr (GBL 1
Nr. 33 S. 280),

— die Anordnung Nr. 4 vom 12. Januar 1973 iiber die Behand-

lung von Lebensmitteln im Lebensmittelverkehr (GBL. 1
Nr. 6 S. 81),
— Ziffer 12 der Anpassungsanordnung vom 12. Juni 1968

(GBL II Nr. 62 S. 400).

Berlin, den 6. Dezember 1985

Der Minister fiir Gesundheitswesen
OMR Prof. Dr.sc. med. Mecklinger



