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Des-
Reini-
Kontrolle

nach der
Bedarfsgegenstinde
durch  visuelle

Erforderlichenfalls  ist
infektion  der
gungseffekf ist
stdndig zu priifen.

(3) Roste und andere
mindestens  zweimal  wochentlich, in
sowie bei ldngerer Lagerung vor jeder
reinigen und erforderlichenfalls zu desinfizieren.

(4) In Schlacht- und Fleischverarbeitungsbetricben
in unmittelbarer Néhe der Arbeitsplitze
Desinfektion der Arbeitsgerdtschaften vorhanden sein.

(5) Hackblocke sind bei Ende der Arbeitszeit oder Arbeits-
schicht mit Blockkratze und Blockbiirste abzuziehen. Eine
Nafreinigung ist untersagt.

(6) Fleischwolfe und -kutter sind nach jeder Benutzung zu
reinigen. Werden sie ldngere Zeit nicht genutzt, sind sie auch
vor der Verwendung zu reinigen.

(7) Standgefifie ohne Ablauf und Entnahmegefile miissen
nach . der Reinigung zum Trocknen an einem sauberen Platz
mit der Offrung nach unten abgestellt werden. Ein Trocken-
reiben ist nicht gestattet.

Hauptreinigung  eine
durchzufiihren.  Der
oder automatische

in Kiihlrdumen sind
anderen  Lagerrdumen
neuen Einlagerung zu

Stapelhilfsmittel

miissen
Einrichtungen  zur

(8)  Behiltnisse sind erforderlichenfalls vor der Erstver-
wendung, in jedem Fall vor jeder Wiederverwendung, zu rei-
nigen.

(9) Flaschen, Gldser und andere Riicklaufbehilter sind nur

in gereinigtem, mindestens aber in gut gespiiltem Zustand
zuriickzunehmen.

(10) Regale, Schubladen, Gefile und andere Vorratsbehil-
ter sind vor jeder Neufiillung zu reinigen und gegebenen-

falls zu desinfizieren.

(11) Tiicher und Biirsten zur Reinigung von Bedarfsgegen-
stinden sind nach der Verwendung in einem dafiir bestimm-
ten GefdB auszukochen oder in anderer Weise zu desinfizie-
ren. Die Verwendung von Schwidmmen und Schwammtiichern
ist mnicht zuldssig. Trockentlicher fiir Bedarfsgegenstinde sind
getrennt von Handtiichern aufzubewahren.

(12) Schnitthemmende  Handschuhe
Schichtschluf zu reinigen und zu desinfizieren’.

sind mindestens nach

§19
Transport

(1) Der Transport von Lebensmitteln ist so zu gestalten, daf
die Lebensmittel durch die Umwelt oder durch andere Le-
bensmittel nicht beeintrachtigt werden.

2) Die zum Transport von Lebensmitteln eingesetzten
Transportmittel, Transporthilfsmittel und Transportbehalt-
nisse diirfen keine Stoffe abgeben, durch die die Lebensmittel
negativ  beeintrdchtigt werden konnen. Die  Transportmittel,
Transporthilfsmittel ~und  Transportbehdltnisse  miissen  zweck-
entsprechend gestaltet und leicht zu reinigen sein.

(3) Die fir den innerbetrieblichen Transport
Mittel miissen den Anforderungen der Absitze 1
sprechen.

“4) Das ungeschiitzte  Abstellen von  Transporthilfsmitteln
und Transportbehéltnissen mit Lebensmitteln (z. B. bei der
Anlieferung an den Einzelhandel auBerhalb der Offnungs-
zeiten) ist untersagt.

%) Die speziellen Anforderungen fiir den Transport be-
stimmter Lebensmittel werden durch Rechtsvorschriften  bzw.
staatliche Standards geregelt.

eingesetzten
und 2 ent-

§20
Reinhaltung der Transportmittel

(1) Transportmittel, Transporthilfsmittel und Transport-

5 Z. Z. gelten die Hinweise vom
und  Desinfektion  schnitthemmender  Handschuhe aus Dederon In Le-
bensmittelbetrieben einschlieBlich Gemeinschaftskiichen
und Mitteilungen des Ministeriums fiir Gesundheitswesen Nr. 2 S. 14).

10. September 1983 zur Reinigung
(Verfiigungen

behiltnisse sind so sauber zu halten, dal sie den lebensmit-

telhygienischen Erfordernissen entsprechen.

(2) Die Forderung des Abs. 1 gilt auch fir im innerbetrieb-
lichen Transport eingesetzte Fahrzeuge und Fordermittel.

(3) Fur die Reinhaltung der Transportmittel,
hilfsmittel und Transportbehéltnisse ist der
antwortlich, sofern nicht in

legungen getroffen sind.

Transport-
Eigentiimer  ver-
Rechtsvorschriften ~ andere  Fest-

§21
Sanitirriume

(1) Fur die Werktitigen miissen auBlerhalb der dem Lebens-

mittelverkehr dienenden Réume Sanitdrrdume (Umkleide-
und Reinigungsrdume sowie Toiletten mit zweckentsprechen-
der Ausstattung) vorhanden sein®.

(2) In den Umkleiderdfumen ist entsprechend der Betriebs-
groBe und hygienischen Bedeutung die Strafen- und Hygiene-
kleidung entweder getrennt im gleichen Raum oder getrennt
durch einen dazwischen liegenden Reinigungsraum aufzube-
wahren.

(3) In den Reinigungsrdumen miissen entsprechend der Be-
triebsgroBe  und hygienischen Bedeutung Wasch- und Dusch-
moglichkeiten vorhanden sein. Diese sind mit flieBendem war-
mem und kaltem Wasser auszustatten. Das Wasser mufl den
an Trinkwasser zu stellenden Anforderungen entsprechen.

(4) Fur die im Verkehr mit
Werktitigen miissen

Lebensmitteln  beschéftigten
entsprechend der (Anzahl der Werkti-
tigen ausreichend gesonderte Toiletten mit Handwaschstelle
einschlieflich  einer  hygienisch  vertretbaren = Ausstattung  zur
Héndetrocknung  sowie  erforderlichenfalls  eine ~ Maoglichkeit
zur Desinfektion der Héidnde und eine Ablagemdglichkeit fiir
die Hygienekleidung vorhanden sein. Stoffhandtiicher —miissen
sauber und trocken sein und mindestens tiglich gewechselt
werden. Seife oder Reinigungsmittel miissen vorhanden sein.

(5) In den Toiletten mufl ausreichend Toilettenpapier, in
Toiletten fiir weibliche Beschiftigte ein Abfalleimer mit Deckel
vorhanden sein.

(6) In Gaststitten und Einrichtungen,
Getrdanke abgegeben werden, miissen Toilettenrdume fiir Géste,
getrennt fiir Maénner - und Frauen, in der Ausstattung gemil
den -Absitzen 4 und 5 vorhanden sein.

in denen Speisen oder

§22
Reinhaltung der Sanitirriume

Die Umkleide-, Reinigungs- und Toilettenrdume sowie deren

Ausstattung und Einrichtung sind sauber, hygienisch einwand-
frei und stindig funktionstiichtig zu halten. Die Rédume sind
mindestens tdglich zu reinigen und erforderlichenfalls zu des-
infizieren.
Einrichtungen des ambulanten Handels
§23

(1) Die Inbetricbnahme von Markthallen und Marktplitzen
sowie die  Aufstellung der einzelnen  Verkaufseinrichtungen
bedarf der Genehmigung der =zustindigen Staatlichen Hygiene-
inspektion  bzw. der Verkehrs-Hygieneinspektion des  Medi-
zinischen Dienstes des Verkehrswesens der DDR, gegebenen-
falls in Abstimmung mit der zustindigen Veterindr-Hygiene-
inspektion. Die gleiche Regelung gilt fiir sonstige Einrichtun-
gen des ambulanten Handels mit Ausnahme des'Verkaufs von

Frischobst und -gemiise.

(2) Die fir den Verkehr mit
Marktplitze diirfen nicht gleichzeitig flir Veranstaltungen zu-
gelassen werden, die zu einer Beeintrdchtigung der angebote-
nen Lebensmittel filhren konnen.

Lebensmitteln  genehmigten

6 Z. Z. gilt Standard TGL 10699



