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Anlage 3

zu vorstehender Siebenter Durchfithrungsbestimmung

Hygienische Mindestforderungen fiir den Einsatz von Verpfle-
gungsbeuteln bei Grofiveranstaltungen

L.

10.

und  Ausgabestellen bediirfen |

Die Standorte fiir Abpack-
der  Zustimmung der zusténdigen Staatlichen Hygiene-
inspektion.

Projektunterlagen fiir ~Abpackstellen sind bei der zu-
stdndigen Staatlichen Hygieneinspektion vorzulegen.

Abpack- und Ausgabestellen sind vor Inbetriebnahme |
durch die zustindige Staatliche Hygieneinspektion abzu-
nehmen.

Das fiir die Verpflegungsbeutel bestimmte Sortiment be-
darf der Zustimmung der zustindigen Staatlichen Hy-
gieneinspektion.  Die  fir  Verpflegungsbeutel  (Trageta-
schen o. 4.) verwendeten Plaste missen den lebensmittel-

rechtlichen Bestimmungen entsprechen.

Die Beschiftigten in Abpackstellen und die Leiter von
Ausgabestellen sind vor ihrem Einsatz von Verantwort-
lichen der Handelsorgane im Sinne der Ersten Durch-
filhrungsbestimmung vom 30. April 1963 zum Lebensmit-
telgesetz Eigenkontrolle und stdndige Verbesserung
der Hygiene in den Lebensmittelbetrieben (GBL. 1I
Nr. 42 S. 278) iiber die speziellen hygienischen Anforde-
rungen zu schulen.

Fiur die Sauberhaltung der Einrichtungen und deren Um-

gebung sind ausreichend Abfallbehilter aufzustellen.
Die kontinuierliche  Abfallbeseitigung ist vertraglich zu
sichern.

Eine  sachgemidfle  Leergutlagerung  sowie  Leergutriick-
fiihrung ist zu gewahrleisten.

Fir Verpflegungsibeutel sind Lebensmittel einzusetzen,
die den allgemeinen lebensmittelrechtlichen  Vorschriften
entsprechen.

Die Produktion bzw. der Einsatz von Lebensmitteln darf
nur mit Zustimmung und unter Kontrolle der zustindi-
gen  Staatlichen Hygieneinspektion bzw. der Veterinir-
hygiene-Inspektion! =~ des  Bezirkes  durchgefiihrt  werden.
Die Betricbe bediirfen der Bestitigung durch die ge-
nannten Kontrollorgane.

Bei der Auslieferung der Lebensmittel sind durch die
zustindige Staatliche Hygieneinspektion bzw. die Vete-
rindrhygiene-Inspektion ~ des  Bezirkes! =~ Warenatteste  aus-
zustellen.
Die Warenatteste miissen folgende Angaben enthalten:
— Stempel der ausfertigenden Dienststelle,
— Ausstellungsort und -datum,
— Art des Erzeugnisses,
— Herstellerbetrieb,
— angegebene Herstellungs- bzw. Abfiilldaten oder Ver-

brauchsfristen,
— Liefermenge,

Nummern der (des) Untersuchungsbefunde(s),

Bestitigung der Eignung fiir die Versorgungsleistun-

gen,
— Unterschrift des Ausstellenden.
Die Atteste sind laufend zu numerieren und konnen

durch Bemerkungen und Hinweise ergénzt werden.

Fiir die Sortimentsgestaltung gelten nachstehende Grund-
sitze:

— Die verwendeten Verpackungsmaterialien miissen in
ihrer Qualitdt den lebensmittelrechtlichen Bestimmun- !

1 Die Zustiindigkeit regelt die Zweite Durchfiihrungbestimmung vom
18. Oktober 1963 zum Lebensmittelgesetz (GBL II Nr. 106 S. 821).

gen und Grundsitzen entsprechen und ausreichenden

Schutz gegen mechanische Beschddigungen bieten.

Die zum Einsatz
verpackt sein. Obst
verpackt werden.

Von der  Verpackungspflicht
Fettsemmeln, Brétchen  und
sowie Apfel, Bananen und Orangen.

Leichtverderbliche
Kochwurst,  gebratene
bensmittelsortiment
schlieen.

Fiir die

miissen
gesondert

gelangenden  Lebensmittel
und Gemiise missen

werden
dhnliches

ausgenommen:
Kleingebick

Briih-
vom

und
Le-
auszu-

Lebensmittel,  wie
Fleischwaren,  sind
fur Verpflegungsbeutel
Lagerung von Lebensmitteln in Abpackstellen
und fir die Lagerung von Verpflegungsbeuteln in Aus-
gabestellen sind den  Lagerungsbedingungen  entspre-
chende Fristen in den MaBnahmeplénen festzulegen.

Abpackstellen sowie  Verpflegungsbeu-
tel, bei denen die Fristen gemdB Ziff. 11 iiberschritten
sind, diirfen im Rahmen von GroBveranstaltungen nicht
mehr ausgegeben werden. Thre Umsetzung in stationdre
Handelseinrichtungen ist statthaft, sofern gesetzlich fest-
gelegte bzw. handelsiibliche Verbrauchsfristen nicht
iberschritten sind und die Qualitit der Lebensmittel
nicht beeintrachtigt ist.

Lebensmittel  in

Anlage 4

zu vorstehender Siebenter Durchfithrungsbestimmung

Hygienische Mindestforderungen fiir den Einsatz von Gemein-
schaftsverpflegung bei Grofiveranstaltungen

1.

Die nachstehendeh Festlegungen gelten fiir organisierte
Verpflegungsleistungen von Gemeinschaftskiichen ein-
schlieflich ~ Gaststdtten sowie fiir mobile Kiicheneinrich-
tungen bzw. -gerite. , )

Die  Durchfilhrung  organisierter ~ Verpflegungsleistungen

in Gemeinschaftskiichen gemdB8 Ziff. 1 bedarf der Zustim-
mung der zustéindigen Staatlichen Hygieneinspektion.

Gemeinschaftskiichen
1 ist die Zustimmung zum Standort und Pro-
der zustindigen Staatlichen Hygieneinspektion

Fir neu zu errichtende und mobile
gemdfl Ziff.
jekt  bei
einzuholen.

Die Speisepline fir die Warm- und Kaltverpflegung be-
dirfen der Zustimmung der zustindigen Staatlichen Hy-
gieneinspektion.

Alle Beschiftigten sind vor ihrem Einsatz von Verant-
wortlichen der Handelsorgane im  Sinne der Ersten
Durchfiihrungsbestimmung  vom 30. April 1963 zum Le-
bensmittelgesetz Edgenkontrolle und stindige Verbes-
serung der Hygiene in den Lebensmittelbetrieben
(GBL. II Nr. 42 S. 278) iiber die speziellen hygienischen
Anforderungen zu schulen.

Mobile Kiicheneinrichtungen bzw. -gerate sind vor
benutzung griindlich zu reinigen und zu desinfizieren.

Erst-

Im Bereich der Speisenvorbereitung, -herstellung und
-ausgabe sowie der Geschirr- und Thermophorreinigung
sind  tdglich  Reinigungs- und  Desinfektionsmafinahmen
durchzufiihren.  Zusétzliche  Reinigungs- und  Desinfek-
tionsmafinahmen koénnen von der zustindigen  Staatli-
chen Hygieneinspektion angewiesen werden.

unverian-
dieser Le-
3 Ziff. 9

Lebensmittel
Produktionen
gemdll Anlage

Gelangen industriell
dert zur Ausgabe,
bensmittel in die

einbezogen werden.

hergestellte
konnen die
Attestpflicht

Angelieferte  geschdlte, geputzte und sulfitierte Kartof-
feln sind gekihlt: (max. 6 °C), trocken und dunkel auf-
zubewahren und spétestens 36 Stunden nach dem Schi-



