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Einzelheiten der lebensmittelhygienischen Absicherungs-
mafinahmen und  der  erndhrungshygienischen  Erfordernisse

werden bestimmt durch

Anlage 1 — Hygienische Mindestforderungen fiir den am-

/ bulanten Handel mit Lebensmitteln bei GroB-
veranstaltungen ;

Anlage 2 — Spezielle hygienische Anforderungen an Le-

/ bensmittel fiir den ambulanten Handel bei
GrofBveranstaltungen; -

Anlage 3 — Hygienische Mindestforderungen fiir den Ein-

/ satz von Verpflegungsbeuteln bei Grofveran-
staltungen ;

/ Anlage 4 — Hygienische Mindestforderungen fiir den Ein-
satz von Gemeinschaftsverpflegung bei  Grof3-
veranstaltungen;

/ Anlage 5 — Hygienische Anforderungen an die Trinkwas-
serbereitstellung ~ fir  den  ambulanten = Handel
bei Grofveranstaltungen.

S8
(1) Diese Durchfilhrungsbestimmung tritt mit ihrer Ver6f-
fentlichung in Kraft.
2) Gleichzeitig  tritt die  Siebente  Durchfiihrungsbestim-
mung vom 9.September 1974 zum Lebensmittelgesetz — Le-
bensmittel- und erndhrungshygienische Absicherung von

Grofveranstaltungen — (GBI. I Nr. 46 S. 417) auf3er Kraft.

Berlin, den 8. Dezember 1980

Der Minister fiir Gesundheitswesen
OMR Prof. Dr.'sc. med. Mecklinger

Anlage 1

zu vorstehender Siebenter Durchfiihrungsbestimmung

Hygienische Mindestforderungen fiir den ambulanten Handel
mit Lebensmitteln bei Grofiveranstaltungen

L.

4.

Die Standorte ambulanter Handelseinrichtungen bediir-
fen der Zustimmung der zustindigen Staatlichen Hygie-
neinspektion. ~ Ambulante = Handelseinrichtungen  sind  vor
Inbetriebnahme durch die zustindige Staatliche Hygiene-
inspektion abzunehmen.

Wasserzapfstellen ~ sowie  Schankanlagen  einschlielich
Getrankeautomaten ~ bediirfen  der  gesonderten =~ Abnahme

durch die zustdndige Staatliche Hygieneinspektion.

In allen Versorgungseinrichtungen des ambulanten Han-
dels, die unverpackte Lebensmittel abgeben, darf nur
Trinkwasser verwendet werden. Es mufl eine Handwasch-
moglichkeit (mindestens Schiissel o. 4.) vorhanden sein.

Das anfallende Abwasser ist in hygienisch einwandfreier

10.

1.

12.

13.

14.

Sofern eine direkte Ableitung in die
Kanalisation nicht moglich ist, sind -die erforderlichen
MaBnahmen mit der zustdndigen Staatlichen Hygienein-
spektion abzustimmen.

Fiur die Sauberhaltung der Einrichtungen und deren Um-

Weise zu beseitigen.

gebung sind ausreichend Abfallbehélter aufzustellen. Die
kontinuierliche ~ Abfallbeseitigung ist  vertraglich zu  si-
chern.

Eine sachgemifBe Leergutlagerung sowie Leergutriickfiih-

rung ist zu gewdhrleisten.

Alle Beschiftigten sind vor ihrem Einsatz von Verant-
wortlichen der Handelsorgane im  Sinne der  Ersten
Durchfithrungsbestimmung vom 30. April 1963 zum Le-
bensmittelgesetz —  Eigenkontrolle und stindige Verbes-
serung der Hygiene in den Lebensmittelbetricben —
(GBL. II Nr. 42 S. 278) nachweisbar tiber die speziellen
hygienischen  Anforderungen fiir den ambulanten Han-
del zu schulen.
Es sind Lebensmittel einzusetzen, die den allgemeinen
lebensmittelrechtlichen Vorschriften entsprechen.
Sonderproduktionen fiir Groveranstaltungen diirfen
nur mit Zustimmung und unter Kontrolle der zustandi-
gen Staatlichen Hygieneinspektion bzw. der Veterinér-
hygiene-Inspektion! durchgefiihrt werden.

Unverpackte leicht verderbliche Lebensmittel — ausge-
nommen Obst und Gemiise — dirfen nur in geschlosse-
nen Fahrzeugen  (Kofferfahrzeugen) oder allseitig  ge-
schlossenen  Behiltnissen (z. B. Container, Thermophore)

transportiert werden.

In den MafBnahmeplinen gemdl § 5 sind notwendige

Kiihl- bzw. Gefriertransporte festzulegen.

den Transport und die Lagerung von Lebensmitteln
eingesetzte Behdltnisse und Fahrzeuge sind nach jeder
Verschmutzung zu reinigen und unter Beriicksichtigung
der Art der transportierten Lebensmittel gegebenenfalls
zu desinfizieren.

Abweichungen von den in der Anlage 2 genannten Auf-
bewahrungsfristen und -bedingungen bediirfen der
schriftlichen Zustimmung der fiir die Veranstaltung zu-
standigen  Staatlichen Hygieneinspektion bzw. der Vete-
rindrhygiene-Inspektion  in  Abstimmung mit der zu-
standigen Staatlichen Hygieneinspektion.!

Zur Gewihrleistung der Kontrollfdhigkeit
Ware bei Anlieferung gemidB Anlage 2 ist bei nicht ge-
kennzeichneten = Lebensmitteln  auf den  Transportbehdlt-
nissen, Lieferpapieren o. 4. der Zeitpunkt der Herstellung
anzugeben.

Fiir

des Alters der

deren  Aufbewahrungsfristen gemill  An-
dirfen im ambulanten Handel
nicht weiter verkauft werden. lhre Umsetzung in statio-
ndre  Handelseinrichtungen ist statthaft, sofern die in
Rechtsvorschriften oder durch die zustdndigen Staatlichen
Hygieneinspektionen  festgelegten ~ Verbrauchsfristen  nicht
iberschritten sind und die Qualitit der Lebensmittel
nicht beeintrichtigt ist.

Der ambulante Handel mit leicht
mitteln  sowie  Zubereitungen von Lebensmitteln, deren
Verzehr mit einem hygienischen Risiko verbunden sein
kann und die in der Anlage 2 nicht genannt sind, bedarf

Lebensmittel,
lage 2 abgelaufen sind,

verderblichen Lebens-

der Genehmigung der zustindigen Staatlichen Hygiene-
inspektion bzw. der Veterindrhygiene-Inspektion in Ab-
stimmung mit der zustindigen Staatlichen Hygienein-
spektion.!

Die Zubereitung von Lebensmitteln (Erwdrmen, Braten,
Aufschneiden u. &) im ambulanten Handel ist nur zum
unmittelbaren Verzehr an Ort und Stelle zuldssig.

Beim Ausschank von Getrdnken ist fiir die Reinigung
der Trinkgefie eine Spiilmoglichkeit mit kontinuierli-
chem Wasserwechsel erforderlich, sofern nicht Einweg-

trinkgefidfle eingesetzt werden.

1 Die Zustindigkeit regelt die Zweite Durchliihrungbestimmung vom

18. Oktober 1963 zum Lebensmittelgesetz (GB!. II Nr. 106 S. 821).



