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Anlage 3

zu vorstehender
Siebenter Durchfiihrungsbestimmung

Hygienische- Mindestforderungen
fiir den Einsatz von Verpflegungsbeuteln
bei Grofiveranstaltungen

und Ausgabestellen bediirfen
Organs der Hygiene-

Die Standorte fiir
der Zustimmung des
inspektion.

Abpack-
zusténdigen

Projektunterlagen fiir ~Abpackstellen sind bei dem zu-

stdndigen Organ der Hygieneinspektion vorzulegen.
*

sind  vor
Hygieneinspektion

Inbetriebnahme
abzu-

Abpack-
durch das
nehmen.

und  Ausgabestellen
zustindige Organ der

be-
der

bestimmte  Sortiment
zustindige  Organ

Das fiir die Verpflegungsbeutel
darf der Zustimmung durch das
Hygieneinspektion.

Beschiftigte, die nicht verpackte Lebensmittel (ausgenom-
men Obst und Gemiise) fiir die Abgabe vorbereiten bzw.
verpacken, missen im Besitz eines giiltigen Gesundheits-
ausweises gemdB der Sechsten Durchfiihrungsbestimmung
vom 24. November 1969 zum Lebensmittelgesetz — Vor-
aussetzungen  fir die im  Lebensmittelverkehr  beschif-
tigten Personen in hygienischer Hinsicht — (GBlL II Nr. 96
S. 599) sein. '

Die Beschiftigten in Abpackstellen und die Leiter von
Ausgabestellen sind im Sinne der Ersten Durchfiihrungs-
bestimmung vom 30. April 1963 zum Lebensmittelgesetz

— Eigenkontrolle und stindige Verbesserung der Hygiene
in den Lebensmittelbetriecben — (GBL II Nr. 42 S. 278)
‘durch  Verantwbrtliche der Handelsorgane vor ihrem Ein-
satz iliber die speziellen hygienischen Anforderungen zu
schulen.

Fir die Sauberhaltung der Einrichtungen und-deren Um-
gebung sind ausreichend Abfallbehilter —aufzustellen. Die
kontinuierliche =~ Abfallbeseitigung ist auf der Grundlage
vertraglicher Vereinbarungen zu sichern.

Eine  sachgemifle  Leergutlagerung  sowie  -Leergutriick-
fiihrung ist zu gewéhrleisten.

Fir  Verpflegungsbeutel sind Lebensmittel  einzusetzen,
die ’den allgemeinen lebensmitteirechtlichen — Bestimmun-
gen entsprechen.

Sonderproduktionen  fiir  Grofiveranstaltungen  diirfen  nur
mit  Zustimmung  und unter  Kontrolle der  zustindigen
Organe der Hygieneinspektion bzw. Veterinirhygiene-In-

spektion des Bezirkes durchgefiihrt werden.

durch
Be-
zu-
und

Betriebsbestitigungen
Hygieneinspektion  des
Abstimmung mit der
des Bezirkes,
Bezirks-Hygiene-

des Bezir-

Fiir
die
zirkes,
stindigen
‘Warenatteste
inspektion
kes erforderlich.

Sonderproduktionen  sind
zustindigen  Organe  der
erforderlichenfalls in

Veterindrhygiene-Inspektion

durch die zustindige

bzw. Veterindrhygiene-Inspektion

Die Warenatteste miissen folgende Angaben enthalten:

— Stempel der ausfertigenden Dienststelle

.— Ausstellungsort und -datum

— Art des Erzeugnisses
— Fierstellerbetrieb

— gekennzeichnete Herstellungs- bzw. Abfiilldaten

1.

12.

13.

— Liefermenge
— Nummern der (des) Untersuchungsbefunde (s)

— Bestitigung der Eignung fiir die Versorgungsleistun-

gen
— Unterschrift des Ausstellenden.

Die Atteste sind laufend zu numerieren und koénnen durch
Bemerkungen und Hinweise erginzt werden.

Abpackstellen
in Aus-

Fir die Lagerung von Lebensmitteln in
und fiir die Lagerung von Verpflegungsbeuteln
gabestellen sind den Lagerungsbedingungen entspre-
‘chende  Umschlagfristen in den Malnahmepldnen
legen.

festzu-

Fir die Sortimentsgestaltung gelten nachstehende Grund-

sitze:

miissen  in
Bestimmun-
ausreichenden

Verpackungsmaterialien
ihrer  Qualitit den lebensmittelrechtlichen
gen und Grundsitzen entsprechen und
Schutz gegen mechanische Beschddigungen bieten.

— Die verwendeten

— Die zum FEinsatz gelangenden Lebensmitte]’ — ausge-
nommen Obst sowie Fettsemmeln, Brotchen und &hn-
liches Kleingebéck — miissen verpackt sein.

—  Weichobst und Gemiise sind in Verpflegungsbeuteln
nur in gesonderter Verpackung zuléssig.
—  Leichtverderbliche Lebensmittel, wie Brith- und Koch-

wurst, gebratene Fleisch waren, sind vom Lebensmit-
telsortiment fiir Verpflegungsbeutel auszuschlieen.

Lebensmittel in _ Abpackstellen sowie Verpflegungsbeutel,
bei denen die Umschlagfristen gemd Ziff. 11 iiberschrit-
ten sind, dirfen im Ké&hmen von GroBveranstaltungen
nicht mehr ausgegeben werden. lhre Umsetzung in statio-
ndre Handelseinrichtungen ist statthaft, sofern gesetzlich
festgelegte bzw. handelsiibliche Umlauffristen nicht iiber-
schritten sind und die Qualitit der Lebensmittel nicht be-
eintrichtigt ist.

Anlage 4

zu vorstehender
Siebenter Durchfiihrungsbestimmung

Hygienische Mindestforderungen
fiir den Einsatz von Gemeinschaftsverpflegung
bei Grofiveranstaltungen

Die  nachstehenden
Verpflegungsleistungen
schliefllich Gaststiitten
bzw. -geriten.

Festlegungen  gelten fiir  organisierte
von Gemeinschaftskiichen
und mobilen Kiicheneinrichtungen

ein-

Gemeinschaftskiichen gemifl Ziff. 1, die
pflegungsleistungen durchfiihren, bediirfen
mung durch das zustindige Organ der Hygieneinspektion.

organisierte Ver-
der Zustim-

Fiir neu zu errichtende Gemeinschaftskiichen
Ziff. 1 ist die Zustimmung zum Standort und Projekt
dem zustiindigen Organ der Hygieneinspektion einzuholen.

gemif
bei

Die Speisepline fiir die Warm- und Kaltverpflegung be-
diirfen der Zustimmung durch das zustindige Organ der
Hygieneinspektion.



