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Zur Kennzeichnung (Stempeln) von Fleisch, Fleisch-
und Wurstwaren, Kiserinde und Eiern dirfen auBler
den Farbstoffen der Anlage 2 auch folgende Farbstoffe
der Anlage 3 Verwendung finden:

Acilancrocein MOO,
Rhodamin 6 GDM.

Methylviolett, Brillantgriin,

Anordnung .
iiber die hygienische Einrichtung und Uberwachung
von Gemeinschaftskiichen.

Vom 18. Oktober 1963

Auf Grund des § 27 in Verbindung mit § 11 Abs. 1
Ziffern 1, 2 und 3 des Gesetzes vom 30. November 1962
iber den Verkehr mit Lebensmitteln und Bedarfsgegen-
stinden — Lebensmittelgesetz — (GBL I S. 111) wird fol-
gendes angeordnet:

§1
Gemeinschaftskiiche
Als Gemeinschaftskiichen gelten Betriebskiichen,
Fernverpflegungskiichen, Kiichen von Betriebsgast-
stitten, Kiichen von Gaststitten, Kiichen von Klub-

und  Kulturhdusern, Kiichen von  Einrichtungen zur
Unterbringung und Erziehung von Kindern, von Schu-
len und von Lagern, Kiichen von Gemeinschaftsunter-

kiinften,  Krankenhaus- und  Stationskiichen,  Kiichen
von Kureinrichtungen und Heimen sowie alle anderen
Kiichen, in denen Speisen oder Getrdnke fiir andere

gewerbsmiafig hergestellt bzw. zubereitet und an andere
abgegeben  werden. "Den  Gemeinschaftskiichen  sind
gleichgestellt die  Kiichenanlagen in allen fahrbaren
Einrichtungen des Verkehrswesens.

§2

Kiichengeliinde

(1) Das Gelinde im Umkreis der Kiiche mufl asphal-
tiert, ‘gepflastert oder betoniert sein. Die fiir FuBgin-
ger ~und Féhrverkehr nicht Dbendtigten Flachen des
Hofes sind als Griinflichen oder Garten zu gestalten.

2) Stallungen,  Fikalien- und  Miillabladeplitze,
Dung- und Jaucheplitze und Anlagen miissen so weit
von den Kiichengebduden entfernt und so angelegt sein,
daB3 keine nachteiligen Wirkungen auf die Kiichenrdume

durch  Ungeziefer, Geriiche, Abwisser, Schmutz oder
Staub ausgehen konnen.
§3
Bauvorschriften
Fir Neubauten einschlieflich  Ausriistung sowie - flr
Rekonstruktionsmafinahmen sind neben den baugesetz-
lichen Bestimmungen (Deutsche Bauordnung und den
giltigen Standards — TGL) die Bestimmungen dieser

Anordnung zu beachten.

Kiichenrdumc und Einrichtungen
§4

(1) Die einzelnen Kichenrdume dirfen weder als
Durchgangsrdume angelegt noch benutzt werden.

(2) Die FuBlbéden der Kiiche, Zubereitungs-, Kiihl-,
Spiil-, Wasch- und Abortrdume miissen wasserundurch-
lassig sein, die Gefahr des Ausgleitens ausschlieen

und  AbfluBmoglichkeiten  mit
schluf und entsprechend der Kapazitit der Kiiche einen
Fettabscheider haben. Sie miissen betoniert bzw. mit

eingebautem  Geruchsver-

trittfesten Fliesen oder, bei mnicht unterkellerten Ré&u-
men, mit Klinkermauerwerk oder &dhnlichem Material
ausgestattet sein und diirfen keine Unebenheiten oder
Mingel aufweisen, die zu hygienewidrigen Zustinden
fiihren konnen.

(3) Die Winde der Kiche, Zubereitungs-, Kiihl-,

Spiil-, Wasch- und Abortrdume sind bis zur Hohe von
2 m mit einem hellen, abwasch- und desinfizierbaren
Wandbelag oder -anstrich zu versehen. Dariiber stehende
Wandteile, die Winde der {ibrigen Réiume sowie alle
Decken miissen hell getiincht sein. Das Tiinchen ist zu
wiederholen, sobald sich Schdden zeigen, mindestens
jedoch einmal jéhrlich.

(4) Beim Eingang in die Gemeinschaftskiiche muf eine
Einrichtung fiir die Reinigung der Schuhe von Schmutz
und Staub vorhanden sein.

(5) In allen Gemeinschaftskiichen muff fiir jeden Be-
schiftigten aufBerhalb der Arbeitsriume ein Umkleide-
schrank mit einer Unterteilung fiir die Strafen- und
fir die Hygienekleidung sowie ausreichende Wasch-
gelegenheit zur personlichen Sduberung zur Verfligung
stechen. In GroBkiichen sind fiir das Kiichenpersonal —
nach Geschlechtern getrennt — gesonderte Umkleide-

rdume sowie  Waschriume mit Duschgelegenheit zu
schaffen.

(6) Die Toiletten diirfen nicht in Verbindung mit den
Kiichenrdumen stehen und miissen entsprechende eigene
Waschmoglichkeiten mit flieBendem Wasser, Seife und
eine  hygienisch  einwandfreie = Abtrocknungsmdglichkeit
haben, z. B. helles Handtuch fiir jeden einzelnen oder
Papierhandtiicher zum einmaligen Gebrauch. AufBerdem
muf3 auf den Toiletten fiir Frauen ein verschlieBbarer
Abfallbehilter vorhanden sein.

(7) Den in Gemeinschaftskiichen Beschiftigten miissen
gesonderte Toiletten zur Verfligung stehen. Dies gilt
auch fiir das Personal von Schiffskiichen, Speisewagen,
Restaurationswagen, Wirtschaftsbetrieben. Sofern eine
Toilette in den genannten Kiichenbetrieben des Ver-
kehrswesens fiir das Kiichenpersonal noch nicht ein-
gebaut ist, ist die der Kiicheneinrichtung néichstgelegene
Toilette  ausschlieBlich  fir das  Mitropapersonal  ver-
schlieBbar zu reservieren und als solche zu kenn-
zeichnen.

§5
(1) Die Einrichtungsgegenstinde in den Kiichenrdu-
men missen so beschaffen und aufgestellt sein, daB
sie leicht zu reinigen sind. Sie sollen, ausgenommen die
Tisch- und Zurichteplatten, mit einer hellen abwasch-
festen Farbe gestrichen sein. Die Platten der Arbeits-

tische miissen glatt und ohne offene Fugen sein. Ein-
richtungsgegenstinde aus Metall oder Metallteile an
Einrichtungsgegenstdnden miissen rostfrei gehalten

werden oder verzinnt, vernickelt oder verchromt sein.

(2) In den Réaumen, in denen das Essen zubereitet
wird, miissen fir die einzelnen Lebensmittel gesonderte
Anrichtetische ohne offene Fugen oder — falls diese fiir
den Betrieb ausreichen — gesonderte fugenlose Schnei-
debretter vorhanden sein. Fiir Fleisch, Gefliigel, Fisch
und  Kiichenkrduter sind jeweils gesonderte gekenn-
zeichnete Schneidebretter zu verwenden.

(3) Die Tische in den Speiserdumen miissen mit saube-

ren Tischtiichern oder Wachstuch oder nicht gesund-
heitsschddlichen Plasten oder mit Glasplatten bedeckt
sein. Blankgescheuerte Tische ohne offene Fugen kon-

nen unbedeckt verwandt werden.



