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Klasse B: Kiihe iiber mittlerer Mast Klasse A: Kiilber fettgemidstet

Die B-Kubh ist vallfleischig und immer noch recht Fir A-Kilber, nichtentwohnte Kaélber bester Mast
hochwertig, aber nicht mehr von dem zweifels- und Mastkédlber sind Qualitdit und Ausschlachtung
freien schlachtreifen Grad wie Klasse A. entscheidend.
Im Durchschnitt sind B-Kiihe élter als A-Kiihe, da Form: Fleisch fiillig, bei Keule, Riicken, Brust
auch die beste ausgemaistete Kuh nicht in die A- und Blatt.
Klasse kommt, wenn sie zuviel Kélber gehabt hat. Qualitdt: TFir Klasse- A kommt nur weiBes

Kirs-e C: Kiihe mittlerer Mast

Fleischige, dltere und Kiihe mittleren Mastgrades.
Klasse D: Kiihe unter mittierer Mast

Tiere unter den Qualititsbegriffen der Klassen

A bis C.
4. Farsen (Kalbinnen)

Klasse A: Firsen feftgsmiislet

Hochstwertiges  Qualitétsvieh,
allgemeinen ebenbiirtig.

den A-Ochsen im

Fiir Ausstichtiere kann der
gewihrt werden (Klasse AA).

giiltige  Preiszuschlag

Klasse B: Firsen iiber mittlerer Mast

Vollfleischige Férsen.

Klasse C: Firsen mittlerer Mast

Fleischige Farsen.

Klasse D: Firsen unter mittlerer Mast
Tiere, fiir die die Qualititsbegriffe der Klassen
A bis C nicht mehr zutreffen.

5. Kélber
Unter Kilbern sind die weitaus unterschiedlichsten

Qualitdten  vertreten. Die  Sehlachtwertklassenein-
reihung ist dahen hier besonders schwierig; sie er-
fordert eine fachménnisch richtige Durchfiihrung,
wenn Fehlentscheidungen vermieden werden
sollen.

Der Wert eines Kalbes hidngt in erster Linie von
der Fleischqualitit ab. Kalbfleisch soll hellrosa bis
weill sein. Hat ein Kalb Gras, Heu oder Olkuchen
gefressen, wird das Fleisch rot und rindfleisch-
artig. Am lebenden Tier erkennt der Fachmann
diese Unterschiede an den Schleimhduten des inne-
ren Augenlides, am Zahnfleisch usw., die weil und
nicht rotlich-gelb erscheinen sollen. Die Rasse ist
auch hier nicht entscheidend.

Sonderklasse:

Doppellender bester Mast.

Abnorm  {ibertricbene  Ausbildung der Muskula-
tur an den Hinterschenkeln (Doppel-Lende), am
Riicken und am Blatt kennzeichnen den Doppel-

lender, der dementsprechend abnorm groBeFleisch-
mengen liefert.

Rasse:
Doppellender kommen fast nur bei Niederungs-
vieh vor.

Das stets vereinzelte Vorkommen der Doppel-

lender rechtfertigt iflre Einreihung in eine Sonder-
klasse, da sie mit anderen Kéilbern nicht vergleich-
bar sind.

Deuten die Schleimhdute auf nicht weilles Fleisch,
dann sinkt auch beim Doppellender sofort der
Wert.

Fleisch in Frage. Vor Einreihung in die Klasse A
mufl also jedes Kalb unbedingt auf Schleim-
héiute und Zahnfleisch gepriift werden.

Klasse B: Kilber iiber mittlerer Mast

Form:
liche

Kann den A-Kilbern gleichen, wenn rot-
Schleimhdute Einreihung in die A-Klasse
ausschliefen.  Graskdlber werden nie fiir die
A-Klasse in ,Frage kommen. B-Kilber liegen
im allgemeinen in Gewicht und Schlachtreife
niedriger.

Qualitdt: Je geringer die zu erwartende Aus-
schlachtung ist, desto besser mufl die Qualitdt
sein  (Schleimhdute), wenn B-Klasse noch in
Frage kommen soll.

Klasse cr Kilber mittlerer M'"st

Friih abgestoBene, meist etwa 4 Wochen alte, da-
her unreife Kélber.

Klasse D: Kilbet unter mittlerer Mast

Qualitdt: Sehr wunterschiedlich in Form und
Ausbeute, zu frith abgestolene, unentwickelte
Kélber. Unter den Qualitdtsbegriffen der Klas-

sen A bis C liegend.
II. Schweine

Fir die Einreihung von Schweinen in Schlacht-
wertklassen mit Ausnahme der Sauen, Eber und
Altschneider ist das  Gewicht ausschlaggebend.
Innerhalb der Gewichtsklassen sind selbstversténd-
lich Qualititsunterschiede festzustellen, die in der
Bezahlung zum Ausdruck kommen koénnen. Wo die
Qualitdtsunterschiede  besonders grol sind, nidm-
lich bei den schwersten Schweinen und bei den
Sauen, ist dies durch Unterteilung -in Klasse B 1
und B 2 sowie in G 1 und G 2 beriicksichtigt wor-
den.

Klasse A: Schweine mit einem Gewicht von 1581 kg

Lebendgewicht und mehr,

Klasse Bl: 135 bis 149,9kg Lebendgewicht,
Kigsss B 2: 120 bis 1349kg Lebendgewicht,

Klasse C: 100 bis 119.0 kg Leb.

Klasse D: 80 bis 99,9 ka Lebendgewicht,

Klasse E: 50 bis 199 kg Lebendgewicht,
Klasse F: unter 50 ka Lebendgewicht,
Klasse G 2»: Specksauen,

Klasse G 2: vbiiae Sauen (Fleischsauen),

igewicht,

Klasse H: hber, zuch’tie-e.

Klasse J: Altschneider Um vorgeschrittenen Alter
kastriert® Eberl

sollen mindestens V* Jahr vor der
geschnitten -und  gemdstet  worden

Altschneider
Schlachtung
sein.



