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Höchstpreise je kg in DM
Hammelfleisch (Innereien) L Qualität n. Qualität

DM DM
Geschlinge............................ ..... • » 2,46 2,12
Kopf mit Zunge und Him , . 0,80 —
Pansen . . i.................................. • • 0,40 —
Därme je Satz...................................   . 1,30 —

d) Schweinefleisch m Höchstpreise je kg in DM
Schinken mit Bein, frisch . . 1,96
Kotelett........................................... ..... 2,38
Schnitzel L • • • • • » .  . 2,74
Filet (Lende) . . . . . . .  2,92
Kamm ohne Schuft.......................  2,30

П niit „ .....................  2,20
Schulterblatt..................................  1,92
Bauch ...............................................................  1.84
Kasseler............................................................   2.55
Gehacktes (Hackepeter) . . . 2,20
Speck, frisch (Rückenfett) . '. 1.84
Liesen (Flomen, Schmer) . . . 2.92
Eisbein /mit Spitzbein . "i . . 135

„ ohne „ i • • . 1.54
Kopf ohne Backe . s • % . . 0 92

N „ mit „ . . i . . . 1Л6
Soitzbein...........................................................   0.40

~ber ...............................................................   2,94
Schmalz (auch Schinkenschmalz

und ausländisches Schmalz) . 2,34
Speck, fetter, geräuchert ". . . 2,33

„ , mager.
(Rippenspeck) . . . .  2,50

„ , frisch gesalzen . . . .  2,16
„ , magerer(Schinkenspeck),

geräuchert, in Stücken 
mit Schwarte . . . . .  2,96
ohne „   3,40

Schinken, gekochter, im Auf
schnitt . . .............................  3,75

Nußschinken (Hausschinken) im
ganzen Stück ......... ......................................  3,34

Rollschinken im ganzen Stück. 3,60
Knochenschinken im ganzen 

Stück . . . . . . . .  3.60
Schweinefleisch (Innereien)
Geschlinge . . . . . . . .  1.86
Lunge mit Herz...................................  1,—

„ ohne „ . . . . . .  0,78
Herz.................................................................... 1,40
Zunge mit Schlund.........................  2,16

„ ohne „ .....................  3,06
Nieren . . . . . . . . .
Hirn je Stück . . . . . . .  0.25
Milz.................................................................... 0,25
Micker .............................................................. 1,28
Blut je Liter....................................................... 0,25
Därme je Satz...................................................  1,80

e) Ziegenfleisch
Keule und Rücken . . f . . 2,24
Kochfleisch........................... ..... 2,16

3. Großhandelsabgabepreise für Fleischerzei:
(Wurstwaren):

Höchstpreise je kg in DM
Mettwurst (Konsumware) . . 2,72
Bierwurst........................................  3,14
Jagdwurst . • • • • • • •  . 2,74
Bockwurst........................................... 2,50
Bratwurst, rohe:

a) nach Rezeptur * ; . . 2,72
b) handelsüblich.......................  2,10

Leberwurst:
I. Qualität • • • • ! . .  3,14
II. „   2,44

Fleischblutwurst............................  3,14
Weiße Sülze (Preßkopf) . . . 2,50
Frische Blutwurst t . • • • 1,12
Rohwurst:

a) Teewurst . . . • • . . 3,20
b) Rohe Polnische . . . .  3,20

Höchstpreise je kg in DM

Schnitt- I. Qualität 
feste Dauerware.

Ware hart
c) Cervelatwurst . • . . . 3,36 4,20
d) Salami . . . • * . . • 3.36 4,20
e) Schlackwurst . . . . . 3,36 4,20
f) Schinkenwurst . . . ... 3,36 4,20

Brühwurst:
a) Mortadella......................... 2,88
b) Würstchen (Wiener) . . — 2,70

Kochwurst: •
a) Rotwurst (Blutwurst) . . 2,-*—
b) Lungwurst ...... .......................... 2,—
c) Sülze, frisch, lose . . . .  1,60

Wiederverkäufer (Gaststätten, Kantinen u. a.) er
halten auf alle Wurstsorten einen Rabatt von höch
stens 15 % vom Kleinhandels-Abgabehöchstpreis.
Die Preise gelten bei Lieferung frei Betrieb des Ab
nehmers, einschl. Verpackung.

4. Kleinhandelsabgabepreise für Fleisch
Als Folge der eingetretenen Qualitätsverbesserung 
ist es erforderlich, den Qualitätsunterschieden Rech
nung zu tragen. Es gelten somit ab 1. April 1950 
folgende neue Kleinhandelsabgabepreise:

a) Rindfleisch Höchstpreise je kg in DM
L Qualität IL Qualität

Roastbeef mit Knochen . j • 2.70 2,40
„ ohne „ . . • 3,60. 3,—

Filet ohne Knochen (Lenden
braten) ......................................... 3,8Q

Schmorfleisch mit Knochen 2,20 1.90
„ ohne „ • 2,80 • 2,45

Rouladen......................................... 3,— 2,70
Gulasch............................................ 3 2,50 2,10

Fehlrippe, Kamm, Querrippe • 2,20 1,80
Spannrippe, Brust, Hesse, 

Beinfleisch . . . . . . 2, — 1,70
Schabefleisch................................... 2,90 _

Gehacktes . . . . . . . 2,30 _
Ochsenschwanz............................... 2,10 _

Suppenknochen . . . . . 0,50 '_
Leber..........................................  . _
Talg, roh........................................... • 1,35 —

„ . ausgelassen............................. —
Lunge ohne Herz und Flecke • 0,70 _

Herz................................................. 1,60 _
Zunge, frische, ohne Schlund • 4,20 —

b) Kalbfleisch Höchstpreise je kg in DM
L Qualität Й. Qualität

Keule mit Knochen . 9 . . 3,— 2,60
„ ohne * 4,— 3,50

Schnitzel........................... 3,80
Rücken mit Nierenstück • • • 3,— 2,60
Kotelett in Scheiben • . • • 3.20 2,60
Blatt (Bug) . . . . 2,30
Brustspitzen . . . . • • • 2.80 2,30
Nachbrust . . . . 2, —
Kamm............................... І 2,50 2,10
Hachse . . . . з • 1,40
Gulasch • • . • • 2,80 —
Leber ................................ • • • 3,80 —
Frische Knochen . . 0,50 —
Kalbsfett, ausgelassen • • • 3 3,— —
Lunge und Herz . . —
Zunge ohne Schlund • • • • 4,40 —
Hirn je Stück . . . —

c) Hammelfleisch
Keule . . . . . . • 3 , - 2,70
Rücken (Nierenstück) • • • « 3,— 2,70
Kotelett in Scheiben • • • 3 3.20 2,80
Kamm (dicke Rippe) 4 • m 9 2,70 2,50
Blatt (Bug) . . . . S 2,70 2,50

Bauch, Brust und Dünnung * i 2,40 —
Leber . « • • § » § І  f• 3,60 —

Talg, roh .  .  3  5  s 9 S  is 1,30 —
* , ausgelassen \ • f  •• 1,55 —


